
กระบวนการเชือดและชำแหละ
ต้องได้รับใบอนุญาตและ
ถูกสุขลักษณะ ตามที่กฎหมาย
กำหนด

3.สถานที่จาํหนา่ยสะอาด ถกูสขุลักษณะ

4.ตรวจสอบย้อนกลับได้ (Traceability)

เลือกซื�อเนื�อสตัวอ์ยา่งมั�นใจ มองหาตราสญัลักษณ ์"ปศุสตัว ์OK"เลือกซื้อเนื้อสัตว์อย่างมั่นใจ มองหาตราสัญลักษณ์ "ปศุสตัว ์OK"

1.ต้นทางจากฟารม์มาตรฐาน (GAP)
เนื้อสตัวต้์องผลิตจากฟารม์ ที�ได้รบัการรบัรองมาตรฐานการปฏิบติัทางเกษตรที�ดี

2.ผ่านโรงฆา่สตัวที์�ถกูกฎหมาย

จงัหวดัตรงั มสีถานที�จาํหนา่ยเนื�อสตัวที์�ได้รบัการรบัรอง
“ปศุสตัว ์OK”  จาํนวน 51 รา้น 

จังหวัดตรัง มีสถานที่จำหน่ายเนื้อสัตว์ที่ได้รับการรับรอง
“ปศุสัตว์ OK”  จำนวน 51 ร้าน สัญลักษณ์นี� คืออะไร?สัญลักษณ์นี� คืออะไร?

เป็นตราสัญลักษณ์เพื่อสร้างความมั่นใจให้ผู้บริโภค ว่าสถานที่จำหน่าย
ที่ได้รับเครื่องหมาย “ปศุสัตว์ OK” ผ่านการผลิตที่ได้มาตรฐาน

โดยผ่านเกณฑ์ 4 ข้อ ดังนี้ 

สามารถตรวจสอบ
ย้อนกลับถึงแหล่งที่มา 
ของกระบวนการผลิตได้

กลุ่มพฒันาคณุภาพสนิค้าปศุสตัว ์สาํนักงานปศุสตัวจ์งัหวดัตรงั
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